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Wenn die ersten warmen Sonnenstrahlen die Berge beriihren, die
Wiesen wieder bliihen und der Tegernsee in der Sonne glitzert,
beginnt bei uns die schdonste Zeit des Jahres.

Die Tage werden langer, das Leben verlagert sich nach drauf3en -
auf die Terrasse, an den See oder hinaus in die Berge. Genau jetzt ist
die perfekte Zeit fir eine kleine Auszeit bei uns im Dahoam.

Wir freuen uns darauf, euch diesen Sommer wieder bei uns
begriiRen zu diirfen - mit viel Herzlichkeit, gutem Essen und ganz
besonderen Momenten.

Eure Familie Schnitzer
mit Edith, Brunno, Franzi, Timo, Michi, Valentin, Leo und Ganja




© Pfoten in Szene, Christine Falken

URLAUB MLTHUND AM TEGERNSEE

Mia san a hundefreundliches Dahoam

Euer Hund gehort zur Familie - bei uns ist das ganz
selbstverstandlich.

Ob beim Friihstiick im Restaurant, entspannt im Garten
oder unterwegs in der Natur: Bei uns ist euer Vierbeiner
nicht nur erlaubt, sondern herzlich willkommen.

Rund um den Tegernsee erwarten euch:
e Zahlreiche Spazier- und Wanderwege
e Abklhlung im Wasser

e viel Platz zum Toben und Entdecken

Und nach einem erlebnisreichen Tag?
Da schlaft euer Hund genauso zufrieden ein wie ihr.
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Morgens

Reichhaltiges Friihstiick mit Spiegelei,
Tegernseer Kase und Tomate. Danach
selbstgemachtes Brot mit Wabenhonig.

Vormittags

E-Bike-Tour zur Schwarzen Tenn mit Einkehr in
der Almhiitte. Auf dem Weg gibt es einen tollen
Wasserfall und einen Bach zum Abkihlen.




Nachmittags

Eine Tasse Cappuccino mit einem
Stlick hausgemachten Apfelkuchen.

Spater

Eine entspannende Hot-Stone-Massage
bei Luis im Hotel.
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Abends

Genussvolles Mend, heute mit Caesar Salad,
Rinderbriihe mit Pfannenkuchenstreifen, Saibling
aus der Fischzucht und Bayerische Creme.

Zum Abschluss

Ein Marillen-Spritz auf der Terrasse und dazu
ein herzliches Gesprach mit den Tischnachbarn.
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Josefsthaler Wasserfall

Ein echtes Naturerlebnis - perfekt fir Mensch und Hund. Kiihles Wasser,
schattige Wege und ein beeindruckender Wasserfall mitten im Wald.
Nach der Wanderung geht es weiter ins Forsthaus Valepp.




Valepp & Forsthaus

Ideal fur eine E-Bike-Tour oder Wanderung.
Traumhafte Landschaft und eine gemiitliche Einkehr.
Wusstet ihr, dass das Forsthaus Valepp Manuel Neuer gehort?

Seeufer & Sonnenuntergange

Die schonsten Momente entstehen oft ganz spontan -
am Wasser, mit Blick auf die Berge. Hier gibt es im Sommer
abends tolle Konzerte.

© Klas Stéver
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BEI UNS WIRD JEDER AUFENTHALT
ZUM GENUSSURLAUB.

FRLSCHER
GEHT'S NICHT

Unsere eigenen Hiihner
liefern taglich frische Eier
fur euer Friihstiick.

UNSER SOMMERREZEPT

ERDBEER -DESSERT IM GLAS

Leicht, fruchtig und perfekt fiir warme Tage

Zutaten:

e Frische Erdbeeren

e Mascarpone oder Joghurt

e Etwas Zucker & Vanille

e Zerbroselte Kekse oder Biskuit

Zubereitung:
e Schicht fiir Schicht ins Glas geben
und gut gekihlt geniefen.

Einfach, regional und unglaublich lecker.

Vom Friihstiick bis zum Abendessen begleiten wir
euch mit regionalen Spezialitaten und saisonalen

Gerichten durch den Tag.

e Reichhaltiger Frihsticksmarkt bis 11 Uhr

e Hausgemachte Kuchen am Nachmittag

e Abwechslungsreiche Mentis am Abend

e Themenabende wie Galadinner oder Grillabend

Viele unserer Produkte stammen direkt aus der
Region - und einiges sogar direkt aus unserem
eigenen Haus.
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UNS UTSICH WAS

EUES AUS DEM DAHOAM o

MITBERGBLICK

Startet entspannt in den Tag
und tankt neue Energie -
mitten in der Natur.

FUR MICH

Gonn dir deine ganz
personliche Auszeit
bei einer Massage
im Urlaub.

NEU!

Heike Anna P. ist ganz-
heitliche Kosmetikerin und
bietet im Hotel kosmetische

Anwendungen an.
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HIER GEHT'S ZU UNSEREN
ANWENDUNGEN:

NOCH MEHR DAHOAM- GERUAL

Wir entwickeln uns standig weiter - mit viel Liebe zum Detail und immer
mit dem Ziel, euren Aufenthalt noch besonderer zu machen.
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SEEFESTE AM TEGERNSEE

WENN SICH DIE FEUERWERKE IM
TEGERNSEE SPIEGELN, WIRD DER
SOMMER UNVERGESSLICH.

07.07.2026 Seefest in Rottach-Egern
28.07.2026 Seefest der Stadt Tegernsee
14.08.2026 Seefestin Bad Wiessee

HIER GEHT'S ZU
DEN SEEFESTEN:
[=]3 = m]
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SOMMERNACHTSZAUBER IN BAD WIESSEE

SOMMERABENDE & NACHTMARKT. KUNST, MUSIK
UND BESONDERE STIMMUNG DIREKT AM SEE.

21.07.-26.07.2026 Sommernachtszauber

HIER GEHT'S ZUM
SOMMERNACHTSZAUBER:

© Der Tegernsee, Thomas Plettenberg
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OMAS SCHWABISCHER APFELSTRUDEL

Ein herrlich saftiger Apfelstrudel wie frither bei Oma aus dem Schwabenland - mit diinn ausgezogenem
Strudelteig, sduerlichen Apfeln und einer feinen Eier-Sahne-Creme zum Schluss.

Zutaten:
Fir den Strudelteig
e 250 g Mehl
1Ei
1 EL OL
1 Prise Salz
ca. 120 ml lauwarmes Wasser

Fur die Fullung

* 1 kg séuerliche, saftige Apfel
e Zucker nach Geschmack

e optional: Rosinen

Fir die Eier-Sahne-Creme
e 200 ml Sahne

e 2Eier

e etwas Zucker

Zubereitung

1.

Strudelteig vorbereiten

Aus Mehl, Ei, OL, Salz und lauwarmem Wasser einen geschmeidigen Teig
kneten. Gut durchkneten, bis er schon glatt ist. Danach zugedeckt etwa
30 Minuten ruhen lassen.

Den Teig anschlieBend auf einem bemehlten Tuch moglichst diinn
ausziehen.

. Apfel vorbereiten

Die Apfel schalen und in diinne Scheiben schneiden. Mit Zucker mischen.
Die Apfelscheiben gleichmafig auf dem Strudelteig verteilen. Wer mag,
kann noch Rosinen dariberstreuen.

. Strudel rollen und backen

Den Strudel vorsichtig zusammenrollen und in eine gefettete Reine oder
Auflaufform legen.
Bei 160 °C etwa 20 Minuten backen.

. Eier-Sahne-Creme dariibergeben

Sahne, Eier und etwas Zucker verriihren.

Den Strudel nach den ersten 20 Minuten aus dem Ofen holen und mit einer
Gabel mehrmals leicht einstechen, damit die Creme schon einziehen kann.
Dann die Eier-Sahne-Creme gleichmafig liber den Strudel gieRen.
Nochmals etwa 20 Minuten bei 160 °C backen, bis der Strudel goldgelb
und wunderbar saftig ist.

Viel Spaf3 und gutes Gelingen!
Wir freuen uns auf eure Bilder!
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achter Fruchtaufstrich
(bei Abreise)

109.2026

Ein hausgem
fiir dahoam

Giiltig bis: 30
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SCHNITZER'S DAHOAM

IHR HOTEL AM TEGERNSEE

Schnitzer’'s Dahoam
Hirschbergstrafe 14 | 83707 Bad Wiessee
kontakt@schnitzers-dahoam.de | Tel.: +49 80 22 / 98 55-0
www.schnitzers-dahoam.de




